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VRAI & BON : 
PLATS CUISINÉS  EN

BOCAUX
ENTRÉE

PLATS

SOUPE &
SALADES

Terrine de canard au poivre vert 90g
Terrine de campagne au piment d'Espelette 90g
Terrine de la Mer au Saumon - 90g

5€

10€
Parmentier de canard confit 350g
Blanquette de volaille au riz de Camargue 380g
Tartiflette 380g
Pates farcies ricotta épinard sauce tomate 380g
Bœuf Bourguignon et ses pommes de terre grenailles  380g
Paëlla, Fruits de Mer & Merguez - 380g
Cassoulet au Canard - 380g
Pavé de Saumon et son écrasé de Pomme de Terre - 380g

Soupe de légumes du potager 380g   
Salade gourmande quinoa boulgour et
petit légumes 350g   
Salade du Rivage (Thon, Epeautre, Blé &
petits Légumes) 350g

DESSERTS 
7.50€

Velours de cacao 90g
Crumble aux Pommes
caramélisées – 90g

ISO 22000 Système

de Management

Certifi
é Produit

Direct-F
abricant

aux normes CEE  

Maître-Artisan
- Maison fondée

en 1981

Recettes artisanales par Philippe Boucquez,
Maître Artisan, et Michel Grobon (ancien
Chef à la Maison Blanche)
Sans colorant ni conservateur
Goût et sécurité garantis (ISO 22000)
Ingrédients locaux & français
Bocaux recyclables, engagement RSE

BOCAUX – VAL DE LUCE DISPONIBLES À LA RÉCEPTION

Lundi–Vendredi : jusqu’à 20h30

Week-end & fériés : jusqu’à 12h30

et 17h30–20h30

Lundi–Vendredi : jusqu’à 20h30
Week-end & fériés : jusqu’à 12h30
et 17h30–20h30

5€


